& Y-

DE ZOETE LINDE b.v. < Catering | Feestverzorging
Grote steenweg 212 2600 Berchem

M. 0497 61 62 60 T.03 239 24 80
www.dezoetelinde.be info@dezoetelinde.be

Modern Buffet 2024
Koud

2 x Vis bordje
kleine tomaat garnaal
terrine van Noordzeevis
gerookte zalm, versneden, met zeekraal
gerookte paling op bedje van lamsoor of spinazie, mierikswortel dressing
sushi met komkommer, zalm en mango, masago of tobiko eitjes

3 x Vlees bordjes
Serranoham, olijven en gemarineerde tomaat
Vitello Tonato, koningskapper en zuiderse toast
gevogeltepastei “en crolte” met konfijt van vijgen en rode ui
of wildpastei (seizoen) met garnituur

Garnituur VEGAN
(presentatie in individuele glaasjes/kommetjes)
pastasalade met tomatenpesto en olijven
pasta pesto en geroosterde pijnboompitjes
guinoa-salade op zuiderse wijze
aardappelsalade gemarineerd op Provencaalse wijze
gemengde salade met linzen, tomaat, komkommer en rammenas
gefermenteerde bonen
sauzen, chutneys, olién en vinaigrettes
zeer gevarieerde broodmand met boter, olijfolie en humus

1 x Kaas bord
Belgische brie, Oud Brugge, Reblochon
assortiment vers seizoen fruit en aangepaste broodsoorten

1 x Dessertbord o.a.
moderne kleine gebakjes, taartjes, profiterol ...
chocolade mousse of tiramisu
vers fruit decoratie

Prijs: 66.00 euro per persoon inclusief 6 % BTW

Extra borden en bestek + 0.40 stuk, levering in koelbox ..... te bespreken
Materialen gereinigd, niet afgewassen, terugbezorgen a.u.b..

BTW 0465 613 856 Smakelijk HRA 334 063
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